
裏面へ
つづく

【お問い合わせ】羽島市 市民協働部 生涯学習課 〒501-6292 羽島市竹鼻町55
 TEL 058-392-1111 FAX 058-394-0025
 E-Mail gakushu@city.hashima.lg.jp
提供いただいた個人情報は、本講座の運営、情報提供のみに利用し適正に管理します。

はしまシティカレッジ講座令和８年度
「はしまシティカレッジ」チャレンジ講師による講座です。各講座1回から申込み可能です。

筆ペンの使い方のコツを学んで、日常の書に活かしませんか？

基本点画と慶弔袋の表書きの書き方を学ぶ実践講座です。

持ち物

筆ペン・定規・鉛筆

参加費 ２００円

はじめてさんの

筆ペン教室

はなむら さいせん

講師 花村 彩仙

第１回

１０月３１日（土）

第２回

１１月１５日（日）

※第１回と第２回の講座内容は同じです。

【時間】１４時～１５時３０分
（１３時３０分受付開始）

【会場】不二羽島文化センター ３０１会議室
【定員】２０名
【対象】成人



・参加費 ２００円
・材料費 ３００円

各講座(回)とも応募が１０名未満の場合は開催中止。(中止は申込者にメール等で連絡)
受講決定者には受付締切日以降に受講ハガキを郵送。(応募多数の場合は抽選)
【受付開始日】８月１３日(木) （電話、窓口の受付時間 平日8:45～16:45）
【受付締切日】
    １０月講座： ９月２４日(木)

１１月講座：１０月２２日(木) 申込フォーム、メール、電話、FAX、窓口

必要事項：住所、氏名、年齢、電話番号、受講希望の講座(回)

フォーム

申
込
方
法

ラク うま けんこう

楽・旨・健康！！

塩麹・醤油麹は‶誰でも簡単″に
作れて毎日の料理に大活躍する発酵調味料
です。麹で‶時短・旨み・健康″が叶います。
子どものため、家族のため、自分のため...
麹料理を一緒にはじめませんか？

• ４００ｍｌ程度入る瓶１個
（またはスクリュータイプのタッパー）
• エプロン
• マスク
※長髪の方は髪を束ねてください

持ち物

塩麹・醤油麹づくり
教室

講師
食品衛生責任者

市岡 恵利

--------------------

第１回 10/16(金)

塩麹づくりと試食会

第２回11/27(金)

醤油麹づくりと試食会

【時間】１０時～１１時３０分
（９時３０分受付開始）

【会場】不二羽島文化センター
２０３調理実習室

【定員】２０名

※体調不良やアレルギー等、配慮が必要な方はお申し出ください。

ワンコインで
参加可能!!

作った麹は
持ち帰りします。

費用（各回につき）
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